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��� � uffetvorschläge  

 
Folgend finden Sie einige verlockende Buffets, die unser Küchenchef in einem 
Beratungsgespräch noch ergänzen oder Ihren Wünschen entsprechend anpassen kann. 
Bitte haben Sie jedoch Verständnis, dass wir warme Buffets ab 8 Gästen und kalt/warme 
Buffets erst ab 20 Gästen anbieten. 

 
 

Warme Gerichte für 
zünftige Feste 

 
 

Saftiger Schweinenacken 
frisch aus der Röhre, 

mit schwarzem Pfeffer gewürzt, 
Butternudeln und Salate 

 
�  13,50 

 
 
 

Knusprig gebratenes Spanferkel, 
mit Malzbier abgelöscht, 
Apfelrotkohl oder Salate, 

Semmelknödel 
 

�  15,00 
 

 
 
 

 
Badisches Schäufele im 
Würzbrotteig gebacken 

Kartoffelsalat,  
bunte Salate der Saison und 

Rohkostsalate 
 

�  13,50 
 
 
 

Rücken vom argentinischen Rind, 
am Stück gebraten, 

Sauce Béarnaise, Gemüse vom 
Freiburger Markt und 

Sahnekartoffeln 
 

�  18,00 
 
 
 

Lammkeule mit Knoblauch 
gespickt auf Thymianjus, 

grüne Bohnen und 
Bäckerinkartoffeln 

 
�  17,50 
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BUFFETVORSCHLAG I. 

 
Wacholder geräuchertes 

Forellenfilet mit 
Sahnemeerrettich 

*** 
Badische Bauernterrine 

mit Sauergemüse 
*** 

Schweinskopfsülze mit 
Kräutervinaigrette 

*** 
Schwarzwälder Schinken 

mit Melonenschiffchen 
*** 

Hausmacher Wurstsorten mit 
Bratwurstbrät, Leberwurst 

und Landjäger 
*** 

Jungschweinerücken 
am Stück gebraten, 
Sauce Remoulade 

*** 
Knackige Blattsalate mit 

verschiedenen Dressings, 
Rohkostsalate & Kartoffelsalat 

*** 
Regionales Käsebrett  

 
warm:  

 

Geschmelzte Maultaschen 
und  

Badisches Schäufele im Brotteig 
 

*** 
Reichhaltige Auswahl an 
Brotsorten und Salzbutter 

*** 
 

�  27,50 pro Gast 
 

 
BUFFETVORSCHLAG II. 

 
Lachsterrine  

mit Kräuterschaum 
*** 

Hausgebeizter Lachs  
mit Dill-Senfsoße 

*** 
Mousse von der Entenleber 

mit Apfelhonigsalat 
*** 

Geräucherte Hohenloher 
Putenbrust 

mit grüner Sauce 
*** 

Mit Spargel gefüllte 
Roastbeefröllchen 

*** 
Matjessalat mit Apfelrahm 

*** 
Waldorfsalat und Geflügelsalat 

*** 
Käsebrett 

*** 
Knackige Blattsalate mit 
verschiedenen Dressings 

und Rohkostsalate 
 

warm:  
 

Rinderkraftbrühe mit 
Markklößchen 

*** 
Badischer Kalbsbraten 

mit Champignons 
und Nudeln 

*** 
Reichhaltige Auswahl an 
Brotsorten und Salzbutter 

 
�  33,50 pro Gast 
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BUFFETVORSCHLAG III. 

 
 

Fischplatte aus Fluß und Meer 
mit Knoblauch - Mayonnaise 

*** 
Rosen von hausgebeiztem und 

geräuchertem Lachs und 
Kaviarschaum 

*** 
Straßburger Fleischpastete 

mit Cornichons 
*** 

Lammterrine 
mit Basilikumschaum 

*** 
Geflügelplatte 

mit Maispoularde und 
Stubenküken 

*** 
Roastbeef am Stück; 

rosa gebraten, 
Sauce Tatar 

*** 
Salat von Meeresfrüchten, 

*** 
Rindfleischsalat und 

Geflügelsalat 
*** 

Waldorfsalat 
*** 

Knackige Blattsalate mit 
verschiedenen Dressings 

*** 
Rohkostsalate 

*** 
Käsebrett 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

warm:  
 
 

Kraftbrühe mit 
Fleischklößchen 

*** 
Spanferkelkeule 

mit Bäckerinkartoffeln 
*** 

Reichhaltige Auswahl an 
Brotsorten 

 
 

�  39,00 pro Gast 
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BUFFETVORSCHLAG IV. 

 
 

Ausgewählte Räucherfische: 
Lachs, Aal, Stör und Forelle 

*** 
Cavaillonmelone 

gefüllt mit rosa Crevetten 
in Crème fraîche 

*** 
Terrine von Edelfischen und 

Kaviarschaum 
*** 

Pastete vom heimischen Wild mit 
Sauce Cumberland 

*** 
Terrinenvariation 

mit den passenden Saucen 
*** 

Kalbsrücken „Gärtnerin Art“ 
*** 

Geflügelplatte: 
Maispoularde, gefüllte Wachteln 

Sauce Remoulade 
*** 

 
 

 
 
 

Roastbeef, rosa gebraten 
*** 

Geflügelsalat 
*** 

Champignon-Ananas-Salat 
*** 

Teufelsalat, Waldorfsalat und 
Shrimpssalat 

*** 
Knackige Blattsalate mit 

verschiedenen Dressings, 
Rohkostsalate 

*** 
Käseauswahl vom Brett 

 
 
 

warm:  
 

Essenz von Steinpilzen mit 
Gemüseperlen 

*** 
Lammkeule 

mit Knoblauch gespickt 
auf Rosmarinsauce; 

Kartoffeltaler 
*** 

Hochrippe vom 
Schwarzwälder Rind, 

Rahmkartoffeln 
*** 

Reichhaltige Auswahl an 
Brotsorten und Salzbutter 

 
 

�  47,50 pro Gast 
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Unsere Vorschläge für 

Dessertbuffets 
 
 

VORSCHLAG I. 
 

Bayrische Creme 
*** 

Creme Caramel 
*** 

Dunkles & weisses 
Mousse au chocolat 

*** 
Joghurtterrine 

mit Waldfrüchten 
*** 

Schnee-Eier 
in Vanillesauce 

 

�  9,00 pro Gast 

 
 
 
 

 
VORSCHLAG II. 

 
Für ein Eisbuffet, dekorativ 

angerichtet, mit verschiedenen 
kalten und warmen Saucen 

berechnen wir  
 
 

�  11,00 pro Gast 
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MEDITERRANES BUFFET 
 

Vorspeisen: 
 

Tomaten – Mozarella 
*** 

Eingelegtes Gemüse 
*** 

Melone mit Parma Schinken 
*** 

Carpaccio von Parmesan 
auf Rucola 

*** 
Meeresfrüchtesalat 

*** 
 
 

warm: 
 

Tomatenschaumsuppe mit  
Ginsahnehäubchen 

*** 
 

Ragout von Edelfischen 
auf Tagliatelle in 

Weißburgundersauce 
*** 

Kleine Salatauswahl 
*** 

 
Baguette und Chiabatta mit 

Salzbutter 
*** 

 
�  28,50 pro Gast 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MEDITERRANES IMBISS-BUFFET 
 

Tomaten – Mozarella 
*** 

Eingelegtes Gemüse 
*** 

Melone mit Parma Schinken 
*** 

Carpaccio von Parmesan 
auf Rucola 

*** 
Meeresfrüchtesalat 

*** 
Kleine Salatauswahl 

*** 
Baguette und Chiabatta mit 

Salzbutter 
 
 

�  20,00 pro Gast 
 

�


